4SUAL B"“

STARTER

LACHSFORELLEN SASHIMI
ROH MARINIERT MIT YUZU UND HAUSGEMACHTEM GERSTENSOJA

,_ _ GOMEAA SALAT
GEDAMPFTEM SPINAT, GEROSTETER SESAM, GERSTEN MISO, SONSO MAYONAISE

GYOZA’S
GEBRATENE TEIGTASCHEN MIT KALB-SCHWEIN FULLE UND HABANERO-HOLUNDER-SOJA DIP

KIMCHI
SCHARF FERMITIERTE CHINAKOHL MIT SONSO, JUNGZWIEBEL UND SESAM.

RAMEN

TONKOTSU
SCHWEINE NACKEN, SOJA-EI, SHIITAKE PILZE, KOMBU , SESAM, JUNGZWIEBEL, TONKOTSU SUPPE.

SHOYU-CHICKEN
GEGRILLTE HENDEL KEULE, SOJA-EI, SHITAKE PILZE, KOMBU, SESAM, JUNGZWIEBEL, GERSTEN SOJA, TONKOTSU SUPPE.

SPICY-MISO
KIMCHI, MAIS, SOJA-EI, KOMBU, SESAM, JUNGZWIEBEL, SHIITAKE PILZE, GERSTEN MISO- DASHI SUPPE

SWEET

VANILLE EIS
GERSTEN MISO, HASELNUSS CRUMBLE

SCHOKO-ERDNUSS BROWNIE

LEINER JAPANISCHE

KUCHEN - DUDEN

RAMEN
JAPANISCHE NUDELSUPPE

MISO
JAPANISCHE GEWURZPASTE HAUPTSACHLICH AUS
SOJABOHNEN MIT VERANDERLICHEN ANTEILEN AUS REIS,
GERSTE, GETREIDE, SALZ

SONSO
EINE MAYONNAISE AUS SONNENBLUMENMISO KOMBU -
ESSBARER SEETANG, DIE GRUNDLAGE FUR DASHI

DASHI
JAPANISCHER BASIS SUD

_ TONKOTSU
DASHI ZUSATZLIGH GEKOCHT MIT SCHWEINE &
HUHNERKNOCHEN

YUZ
NISCHE ZITRUSPFLANZE




