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V i e r  G a n g  78 

 
Weißer  Spargel  mar in ier t  
Rose, Verbene & Macadamia  
 
F is chsupp e  
Lachsforelle, Garnele, Romanasalat "Forellenschluß"  
& Wildkräuter 
 

Rücken und Mehr  vom K l in glerh of  Lamm 
Spinat, Labneh, Madras & Lammjus 
 

Rhabarb er  Pra l ine   
Weiße Schokolade, Verbene & Joghurteis 
 
 

Weinb eg leitun g  39 
 
 
 

S e c h s  G a n g  98 
 

Lachsforel len Sashimi  
weißer Spargel, Dill & Zander Rogen 
 

Weißer  Spargel  mar in ier t  
Rose, Verbene & Macadamia  
 

F is chsupp e  
Lachsforelle, Garnele, Romanasalat "Forellenschluß"  
& Wildkräuter 
 

Gegr i l l ter  grün er  Spargel  
Mädesüß, Gerstensoja & Verbene 
 

Rücken und Mehr  vom K l in glerh of  Lamm 
Spinat, Labneh, Madras & Lammjus 
 

Rhabarb er  Pra l ine   
Weiße Schokolade, Verbene & Joghurteis 
 
 

Weinb eg leitun g  59 
 
Wir  b itten  euch d ie Men üs  nur   
t ischweis e zu  b este l len .    
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s p e i s e n  
 
 
Vorsp e isen  
 

Lachsforel len Sashimi  20 
weißer Spargel, Dill & Zander Rogen 
 

"L i tt le  Gem" Roman asalat  gegr i l l t  13 
Ponzu, Sonso, Rhabarber & frische Kräuter 
 

Weißer  Spargel  mar in ier t   17 
Rose, Verbene & Macadamia  
 

Kohl rab itascherl  15 
Haselnuss - Gerstenmiso & Jasmin 
 

R ind er f i let  Tataki  23  
Kopfsalat, Kräuter, Chili & Teriyaki 
 

Tatar  vom Kalbsf i let  » el  Sp ec ia le«  22 
weißer Spargel, Radieschen, Curry & Sauerteigtoast 
 

F is chsupp e 20 
Lachsforelle, Garnele, Romanasalat "Forellenschluß"  
& Wildkräuter 
 
 
Hauptspe isen  
 
Grü ner Spargel  gegr i l l t  25 
Gerstensoja, Verbene, Käsebruch & Mädesüß 
 
Spargel  K lass ik  31 
weißer Spargel, Bauernschinken, 
Petersilienerdäpfel & Bozner Sauce  
 

Wien er Schnitzel   

weißer Spargel, Zitrone & Bozner Sauce 35 
Erdäpfelsalat, Preiselbeeren & Zitrone 31 
 

Seesa ib l in g gebraten  32 
Holunder Beurre Blanc, Dill Öl & Frühlingsgemüse 
 

Rücken und Mehr  vom K l in glerh of  Lamm 46 
Spinat, Labneh, Madras & Lammjus 
 

Maib ock  Tortel l in i   26 
Pinienkerne, Bergkäsesauce & Frühlingskräutersalat 



 
 
e i n f a c h  b e s o n d e r s  

v o m   
o f f e n e n   
f e u e r  
 
 
Genieße unser sechs Wochen gereiftes Rindfleisch vom 
heimischen Bauern, veredelt über offenem Feuer mit 
regionalen Hölzern. Die lodernden Flammen verleihen ihm eine 
unvergleichliche Kruste und ein intensives Raucharoma – eine 
Geschmacksexplosion, die kein herkömmlicher Grill bieten 
kann. Jede Holzart hinterlässt ihre eigene Note und hebt die 
sechste Dimension des Genusses hervor. 
 
 
Entrecôte oder Rib eye  
• 250 Gramm 50 
• 350 Gramm 70 
 
 
Entrecôte und Rib-Eye – zwei Cuts, zwei Charaktere. 
 
Das Entrecôte ist feinfaserig, zart und saftig, mit  
ausgewogener Marmorierung.  
 
Das Rib-Eye, mit seinem markanten Fettauge, schmilzt beim 
Grillen und sorgt für intensiven, buttrigen Geschmack. 
 
 
Special cuts je nach Verfügbarkeit 
 
 
Be i lagen  je 7,50 
 
• Oma´s Röstkartoffeln 
• Erdäpfelgratin 
• Gebackene Zwiebelringe  
• Saisonales Gemüse mit Charakter 
• Frühlingskräutersalat mit Holunderdressing  
 
 
Sau cen  je 4,50 
 
• Rotweinjus 
• Pfeffersauce 
• Kräuterbutter 
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Rhabarb er  Pra l ine  13,50 
Weiße Schokolade, Verbene & Joghurteis 
 
 
Früh l in g au f  dem Löffe l  13,50 
Grieß, Honig & Tiroler Blütenpollen  
 
 
Hausgemachtes  E is  pro Kugel  je 3,50 
 
• Madagascar - Vanille 
• Original Beans simply dunkle Schokolade 
• Joghurt vom Meislbauer 
 
 
Hausgemachtes  Sorbet  pro Kugel  je 4,50 
 
• Zitrusfrucht 
• Sizilianische Passionsfrucht  
 
 
 
 

s o  a   
k a s  
 
 
 
Heimische Käs esp ezia l i täten von d er   
Hofkäs ere i  Sch eiber  (S i l z/Tiro l )   
und der  
Sennerei  L in genau (L in genau /Vorar lb erg)  
mit Brot, Senf & Eingelegtem aus unserem Keller 
 
 
• Drei verschiedene Sorten 12,50 

 
• Fünf verschiedene Sorten 16,50 


