
 
 
e i n f a c h  b e s o n d e r s  

Z O M M  M e n ü  
e s s e n  
 

D r e i  G a n g  58 
 

Üb erras chung  –  ehr l ich,  kreat iv  und e in   
b issch en ver l iebt .  E in e E in lad ung,  uns   
kul in ar is ch auf  d ie Sch l i che  zu kommen .  

 

V i e r  G a n g  78 
 

Gurken "Wan Tan"  
Frischkäse, Verbene, schwarze Olive & rosa Pfeffer 
 

Zander Cevich e  
Himbeere, Dill, Madame Jeanette & Mandel 
 

Hend l  in  zwei  Gän gen s erv iert  
Pho - Style & Hax 
 

Ce la  Lun a  
Mokka, Anis Ysop, Mandel, Milchschokolade & Butterscotcheis 
 

Weinb eg leitun g  39 

 

S e c h s  G a n g  98 

 
Gurken "Wan Tan"  
Frischkäse, Verbene, schwarze Olive & rosa Pfeffer 
 

Zander Cevich e  
Himbeere, Dill, Madame Jeanette & Mandel 
 

Zucchin i  vom Gri l l  
Gerstenmiso & frische Kräuter  
 

Pass eier  Stör  a  la ´  F lambadou  
Steinpilze & Rohschinken 
 
Hend l  in  zwei  Gän gen s erv iert  
Pho - Style & Hax 
 

Ce la  Lun a  
Mokka, Anis Ysop, Mandel, Milchschokolade & Butterscotcheis 
 

Weinb eg leitun g  59 
 
 

Wir bitten euch die Menüs nur tischweise zu bestellen.   



 
 
e i n f a c h  b e s o n d e r s  

u n s e r e   
s p e i s e n  
 
 
Vorsp e isen  
 

Sommersalate vom "Feldfarb en " Garten  14 
Gemüse, Salate & frische Kräuter aus Hatting 
 

Zander Cevich e 16 
Himbeere, Dill, Madame Jeanette & Mandel 
 

Ter iyak i  Seeforel le  vom Gr i l l  17 
Anne´s Tomate, Miso, Vanille & Kapuzinerkresse 
 

Pass eier  Stör  a  la ´  F lambadou  19 
Steinpilze & Rohschinken 
 

Ochs ens chlecker  vom Gr i l l  18 
Fermentierter Knoblauch, Joghurt & Gurke 
 

Hend lsupp e "Ph o -  S ty le"  16 
Hendlbrust, Ingwer, Kräuter & hausgemachte  
Wan Tan Taschen 
 
 
 
Hauptspe isen  
 
F i let  vom Stör  gegr i l l t  33 
grünes Gartenallerlei, Safranfond & Pau´s Paella 
 

R isotto mit  Wald pi l zen  16|25 
Haselnüsse, hausgemachter Ricotta & Rohschinken 
 

Mit Liebe gekrendelt:  
Pat i ’s  haus gemachte Sch lutzer  12|21 
Graukäse-, Erdäpfelfülle, Zitrone & Pfifferlinge 
 

P i cata  Mi lan ese vom Leutasch er  Hofschwein  28 
Tagliolini, Tomate, Gartenkräuter & Parmesan 
 

Smoky -  sp icy  -  c r ispy  Hend lhax  26 
ausgelöst, Erdnuss, Jungzwiebel, gereifter Chili &  
Risibisi vom japanischen Rundkornreis 
 

Wien er Schnitzel  vom Kalb  31 
heurige Petersilienerdäpfel oder Pommes frites,  
Preiselbeeren & Zitrone 
 

Huhn Suprême vom Holzkohlegr i l l  
Pfifferling Risotto, gebratene Pilze & Gartengemüse 31 
 
 



 
 
e i n f a c h  b e s o n d e r s  

 

v o m   
o f f e n e n   
f e u e r  
 
 
Genieße unser sechs Wochen gereiftes Rindfleisch vom 
heimischen Bauern, veredelt über offenem Feuer mit 
regionalen Hölzern. Die lodernden Flammen verleihen ihm eine 
unvergleichliche Kruste und ein intensives Raucharoma – eine 
Geschmacksexplosion, die kein herkömmlicher Grill bieten 
kann. Jede Holzart hinterlässt ihre eigene Note und hebt die 
sechste Dimension des Genusses hervor. 
 
 
Entrecôte oder Rib eye  
• 250 Gramm 50 
• 350 Gramm 70 
 
 
Entrecôte und Rib-Eye – zwei Cuts, zwei Charaktere. 
 
Das Entrecôte ist feinfaserig, zart und saftig, mit  
ausgewogener Marmorierung.  
 
Das Rib-Eye, mit seinem markanten Fettauge, schmilzt beim 
Grillen und sorgt für intensiven, buttrigen Geschmack. 
 
 
Special cuts je nach Verfügbarkeit 
 
 
Be i lagen  je 7,50 
 
• ZOMM´s famous Pommes frites mit Mayo 
• Erdäpfelgratin 
• Gebackene Zwiebelringe mit Dip 
• Saisonales Gemüse mit Charakter 
• Sommersalat mit Holunderdressing  
 
 
Sau cen  je 4,50 
 
• Rotweinjus 
• Pfeffersauce 
• Kräuterbutter 
  



 
 
e i n f a c h  b e s o n d e r s  

u n s e r e   
s ü ß e   
s e i t e  
 
 
 
Ce la  Lun a  13,50 
Mokka, Anis Ysop, Mandel, Milchschokolade &  
Butterscotcheis 
 
 
Topfenknödel  à  la  ZOMM 13,50 
Flüssiger Kern von der Vinschgauer Marille 
Haselnussbrösel & Vanillesauce 
 
 
Hausgemachtes  E is  &  Sorbet  pro Ku gel  je 4,50 
 
• Madagascar - Vanille 
• Original Beans simply dunkle Schokolade 
• Piemonteser Haselnuss 
• Joghurt 
• Butterscotch 

 
Sorbet : 

• Zitrusfrüchte 
• Seefelder Johannisbeere 
 
 
 

s o  a   
k a s  
 
 
 
Heimische Käs esp ezia l i täten von d er   
Hofkäs ere i  Sch eiber  (S i l z/Tirol )   
und der  
Sennerei  L in genau (L in genau /Vorar lb erg)  
mit Brot, Senf & Eingelegtem aus unserem Keller 
 
 
• Drei verschiedene Sorten 13,50 

 
• Fünf verschiedene Sorten 18,50 


